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Objetivo General del Médulo de Especialidad

Formar ingenieros capaces de gestionar, desarrollar e innovar en la tecnologia alimentaria enfocada a las
nuevas tendencias globales.

Aportacién al Perfil de Egreso

El egresado de la especialidad en “Tecnologia alimentaria”, es un profesional capaz de gestionar, desarrollar
e innovar de manera sostenible los recursos naturales en la industria de la transformacién de alimentos. Con
solidas bases acerca de las nuevas tecnologias en nutricidn, envases y embalajes, administracién y control
de procesos. Por otro lado, cuenta con conocimientos para sugerir las medidas preventivas y correctivas
mas adecuadas, con respaldo en las normas nacionales e internacionales de la seguridad alimentaria. Estos
profesionales cumplen funciones relacionadas con proponer soluciones a los problemas de disponibilidad
y producciéon de alimentos en México acordes a las necesidades alimentarias de la poblacién.

Conocimientos en el ambito de:

e Simulacién matematica que permitan modelar procesos de Ingenieria en Industrias Alimentarias,
aplicando balances de momento, materia y energia.

e Monitoreoy optimizacién de procesos para mejora de pardmetros de calidad

e Diseflo y aspectos a considerarse en los empaques, envases y embalajes, asi como tendencias,
necesidades e identificacion de equipos y procesos de envasado de alimentos.

e Toxicos presentes en alimentos, asi como normas en seguridad alimentaria

e Losrequerimientos nutricionales especificos de cada persona e identifica los productos que respondan
a las necesidades actuales de los consumidores.

e Los alimentos funcionales y su importancia para la salud, economia y sociedad

e Productosinnovadores que satisfacen las necesidades actuales de los consumidores, a través de un plan
de negocio.

e Gestion de empresas alimentarias de manera eficiente a través del disefio de estrategias de produccion,
operacion, ingenieria de proyectos y comercializacion.
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